
Carni rosse alla brace,
roast beef, brasati, tagliate
di manzo, selvaggina e
formaggi. Meditazione

Affinamento di 3 anni in
barrique bordolesi nuove di
legno; disidratazione
all’aperto di oltre 36 mesi.
Segue 4 anni in bottiglia. 
Al naso anice e zenzero.
Profumi terziari di cacao,
nocciola tostata e tabacco,
cuoio e sottobsco

In bocca rotondissimo,
morbido. Ottima sapidità e
tannicità. Lunghissimo

Vino rosso: 
Corvina e Corvinone 70%
Rondinella 20% 
Croatina 5% 
Oseleta 5%

18° - 20°C

LILIUM EST
Amarone della Valpolicella DOC

Riserva 2008

Viene prodotto solo nelle
annate climaticamente
regolari!
Quantità prodotta:
4.000 bottiglie

Mezzane (VR) - Veneto


