
Carni rosse alla brace,
roast beef, brasati,tagliate
di manzo, arrosti con
sughi saporiti,selvaggina
sia da pelo che da penna,
formaggi a pasta dura e
stagionati, frutta secca

Affinamento di 3 anni in
rovere francese

Al naso frutti selvatici,
liquirizia, pepe nero, tabacco,
spezie e cioccolato

In bocca equilibrato, intenso,
persistente e robusto, da
consumarsi oltre il 5° anno
successivo alla vendemmia

Vino rosso: 
Corvina e Corvinone
70%,Rondinella
20%Croatina
5%Oseleta 

18° - 20°C

AMARONE della VALP.
CAMPO DEI GIGLI

Amarone della Valpolicella DOCG

Mezzane (VR) - Veneto


