
Primi piatti sapidi, conditi
con tartufo, lepre e
selvaggina, carni rosse,
alla griglia, arrosto o
bollite, formaggi
stagionati. Meditazione

Affinamento di 2 anni in
tonneaux nuovi di rovere
francese

Al naso frutta rossa matura,
aromi speziati di liquirizia,
pepe nero e note di cioccolato

In bocca ben equilibrato, dai
tannini rotondi morbido,
caldo, sapido,elegante, fine e
fresco

Vino rosso: 
Corvina 70%
Rondinella 20%
Croatina 5% 
Oseleta 5%

Mezzane (VR) - Veneto

18° - 20°C

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA

Amarone della Valpolicella DOCG


