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COLLAVINI ;
SONO: Vino spumante

SEDE AZIENDALE:
Corno di Rosazzo e Manzano (UD)

LE MIE UVE:
Ribolla Gialla 100%

LE MIE PECULIARITA:

Colore giallo paglierino brillante, riflessi
verdognoli, spumeggiante effervescenza
finissima e persistente. Al naso delicato e fine,
con profumi fruttati che si confondono con
note vellutate e minerali. In bocca e
freschissimo, ricco di struttura, con anche
agrumate. Affinamento di 28 mesi sui

lieviti, segue un periodo di 8 mesi in bottiglia

SERVIMI A:

6-8°C

ABBINAMI CON:

Eccezionale aperitivo, accompagna piatti a
base di molluschi e pesce. Ideale anche da
tutto pasto se si escludono carni rosse e
selvaggina.
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RIBOLLA GIALLA

Vino Spumante Brut N

1N
I AM: Sparkling wine

HEADQUARTERS:

Corno di Rosazzo and Manzano (UD)
MY GRAPES:

Ribolla Gialla 100%

MY PECULIARITIES:

Bright straw-yellow colour with green
reflections, sparkling effervescence very
fine and persistent. Delicate and fine nose,
with fruity aromas with velvety notes and
minerals. In the mouth it is fresh, rich in
structure, by the infinite nuances also
citrus. Aged on lees for 28 months, then
other 8 months of refining in bottle.

SERVE ME AT:

6-8°C

MATCH ME WITH:

Superlative as an aperitif or with fish and
shellfish-based dishes. Equally outstanding
to drink through the meal, unless red meats
or game are on the menu.



