PROPOSTE

APERITIVI




00




Degustazione di Degustazione di

Tagliere 1 persona € 11.00 Tagliere 1 persona € 12.00
Tagliere 2 persone € 19.00 Tagliere 2 persone € 22.00
Degustazione di e

Tagliere 2 persone € 21.00

Il di WineFashion

ACCiL_lghe del Cantabrico Serie Oro con burro, crostini e delizie dal nostro negozio € 13.00
Crostini al tartufo & funghi €7.00
Tartina con crudo d'Osvaldo o altri salumi € 2.00
Giardiniera di Morgan al porz € 2.00

Degustazione di
Olio Il Roncal, Olio Ornellaia, Olio Laudemio Frescobaldi € 5.00

serviti con pane e sale naturale Halen Mon (Galles) il

I s0lo su prenotazione: ameno 24 prima
Crudité di Scampi € 12.00

scampo, gambero coda rossa di Mazzara del Vallo, Mazzancolla...
[B,D]

Tartare di Tonno o Ricciola € 18.00

pomodorini datterino, giardiniera di Morgan, pane, burro...
[AD]

LISTA ALLERGENI:

A. Cereali contenenti glutine - B.Crostacei e prodotti a base di crostacei - C. Uova - D. Pesce e prodotti a base di pesce - E. Arachidi e prodotti a base
di arachidi - F. Soia e prodotti a basa di soia - G. Latte e prodotti a base di latte (lattosio) - H. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci pecan, noci
brasile, pistacchi e loro prodotti - I. Sedano e prodotti a base di sedano - J. Senape e prodotti a base di senape - K. Semi di sesamo e prodotti a base di
sesamo - L. Anidride solforosa e solfiti - M. Lupini e prodotti a base di lupini - N. Molluschi e prodotti a base di molluschi



Vini
Wines

Vuoi degustare una bottiglia intera con i tuoi amici?

Scegli quella che desideri dalla nostra esposizione in negozio e ti verra

servita al prezzo esposto nello scaffale con l'aggiunta di
3 euro a persona (coperto / costo del servizio che include anche un
accompaghamento gastronomico).

66

Bevi Grandi Vini ogni giorno
perche domani potrebbero finire.

Michele Paesano

Un calice degustazione corrisponde a 7 cl // Il vino contiene solfiti.



Bollicine

Sparkling Wines

Ribolla
Ribolla Gialla Spumante Brut

Eugenio Collavini, Corno di Rosazzo (UD)

Prosecco - Metodo Martinotti

Prosecco Superiore Valdobbiadene DOCG Brut
A.Bortolin, S.Stefano di Valdobbiadene (TV)

Franciacorta - Metodo Classico

La Santissima Franciacorta Blanc de Blancs DOCG
Castello di Gussago, Gussago (BS)

Champagne - Metodo Classico
Champagne Grand Brut

Maison Perrier Jouet, Reims (Francia)

Vini Fermi

Rosato “Alie” Toscana IGT

Ammiraglia Frescobaldi, (GR - Toscana)  Syrah e Vermentino

€4.50

€3.50

€ 5.00

€8.00

€2.50



Vini Fermi hianchi

White Wines

FRIULI VENEZIA GIULIA

Ribolla Gialla
Ribolla Gialla Ferma TreVenezie Igt € 2.50

Confinis di Francesco Rotolo, Capriva del Friuli (GO)

Uvaggio/Blend
BiancoSesto Friuli Colli Orientali DOC € 4.00

La Tunella, Premariacco (UD) 509% Friulano e 50% Ribolla Gialla

TOSCANA
Uvaggio/Blend

Pomino Bianco Doc € 3.50
Frescobaldi, Pomino (FI)  Chardonnay in prevalenza, Pinot Bianco

Friulani e Italiani




Loira - Sauvignon

Sauvignon Blanc Les Caillottes Sancerre Aoc €4.50
Roger, Sancerre Valle della Loira

Borgogna - Chablis

Chablis Aoc €4.00
La Roche, Chablis 100% Chardonnay

Chardonnay
Chardonnay Diamond Collection €4.00

Francis Ford Coppola Winery, Geyserville (CA)

Sauvignon €4.00

Sauvignon Blanc
Saint Clair Family Estate, Marlborough (NZ)




Vini Fermi rossi

Red Wines
FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano

Terrano Venezia Giulia Igt €450
Skerk, Duino Aurisina (TS)

Uvaggio/Blend
L'Arcione TreVenezie Igp € 4.00

La Tunella, Ipplis di Premariacco (UD) 50% Pignolo, 50% Schioppettino

TOSCANA
Merlot

Messiio Maremma Toscana Doc € 4.00
Tenuta Fertuna, Maremma Toscana 100% Merlot

VENETO

Valpolicella

Ripasso della Valpolicella Superiore "Monti Garbi" € 3.00
A. Castagnedi, Vezzane (VR)

Valpolicella Superiore"La Bandina" Doc € 4.00
A. Castagnedi, Vezzane (VR)

Ttaliani ed Esteri




FRANCIA

Bordeaux
Pomerol Aop 2017

Chdteau LaFleur - Gazin, Bordeaux

Borgogna
Pinot Nero "Cote d'Or"

€ 10.00

€4.90

Marchand Tawse, Borgogna

USA

Zinfandel

Diamond Collection Red Label

€4.00

Francis Ford Coppola Winery, Sonoma County (USA)

K/Z%é o 5/434’01

Supertuscan al calice

Sommariamente é possibile definirli come “vini rossi toscani non DOCG di notevole importanza".
Di storia recente, | Super Tuscan hanno osato dove nessuno aveva osato prima, aggiungendo al posto

del Sangiovese altri tipi di uva o, a volte, sostituendolo completamente.

Il marchese Incisa della Rocchetta fu il primo che decise di non farsi limitare dal disciplinare e di
sperimentare nuove strade e, con l'aiuto del famoso enologo Giacomo Tachis, produsse il Sassicaia,

il precursore dei Super Tuscan.

Tignanello 2016 Toscana Igt

Marchesi Antinori, Toscana

Lux Vitis 2015 Toscana Igt

Tenuta Luce, Toscana

Ornellaia 2016 Bolgheri Doc Superiore

Ornellaia, Toscana

Sassicaia 2016 Bolgheri Doc

Marchesi Incisa della Rocchetta, Toscana

Solaia 2016 Toscana Igt

Marchesi Antinori, Toscana

% /ﬁZ@Vﬂ/Zé

77,2 /a/ff&, ..

€ 15.00

€ 19.00

€ 22.00

€ 39.00

€ 48.00




Vini Dolci

Sweel Wines

Picolit Docg

€4.50

Livon, Dolegna del Collio

Canthus Alto Adige Igt

€4.50

Cantina Colterenzio, Appiano (BZ) petit Manseng 100%

Sauternes AOC 2015

€4.50

Chdteau Les Justices, Sauternes (FR)

Abbina i Vini Dolci con...

¢ Tagliere di formaggi e composte

¢ Piattino di dolcetti

Vini fortificali

Graham's Porto LBV

€ 11.00
€8.00

€4.50

Sherry Don Zoilo PX

€4.00

Marsala Mothia

€4.00

Abbina i Vini Fortificati con...
e Tagliere di formaggi e composte

e Degustazione di cioccolate

Vuoi capire le differenze tra i vini fortificati?
Degustazione di 3 vini fortificati con formaggi oppure cioccolato

e Marsala Mothia + Graham's Porto LBV + Sherry Don Zoilo PX

€11.00
€4.00

€9.00



Spirils

Degustazioni di distillato puro = 30 ml
Percorso degustazione = 3 x 10 ml



Cocktail

Aperitivi

Aperitivo Winefashion
Aperitvo Nonino, Prosecco Millesimato,
Passion Fruit, Soda

Americano
Campari, Vermut Carlo Alberto, Soda

Negroni
Campari, Vermut Carlo Alberto, Gin
Panarea

Negroni Sbagliato
Campari, Vermut Carlo Alberto,
Prosecco Millesimato

Cocktail

Rum & Cola

€ 6.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 5.00

Origini e curiosita

AMERICANO

Creato in Italia nei primi del '900
richiamerebbe I'America e il modo di bere "on
the rocks" in bicchieri "old fashioned". Il
cocktail quindi sarebbe stato chiamato cosi in
onore di Primo Carnera, pugile Friulano ad
aver conquistato per primo il titolo mondiale
di pesi massimi, e per questo detto appunto
"I'Americano".

NEGRONI

Stanco del solito "Americano", nel 1919 a
Firenze il conte Camillo Negroni chiese al suo
fido barman Fosco Scarselli, di aggiungere
qualche goccia di Gin in sostituzione del Selz
(soda), dando origine a uno dei piu famosi
cocktail italiani nel mondo.

MoleCola (made in Italy) + scegli il tuo Rum preferito a pagina seguente

Gin Tonic

Componi il tuo Gin Tonic a pagina seguente

Bevande

Acqua San Pellegrino/Panna 25cl

Acqua Goccia di Carnia

Acqua + Sciroppo
Lampone, Menta o Passion Fruit

MoleCola
Cola Italiana 100%

75cl

33 cl

€ 1.50
€ 3.00
€ 2.00

€ 2.50



Rum

Rhum - Stile francese

Distillato dal puro succo di canna da zucchero. Rhum erbacei, fruttati, vinosi e persistenti.

Labourdonnais Classic Gold Craft Rum
Mauritius

Toucan Rhum Vanille
Guyana Francese

Homere Clement Rhum Cuveée Vieux Agricole Hors d'Age
Martinque - Caraibi

Labourdonnais Gentlemen Single Cask Rhum 9Y
Mauritius

Rum - Stile inglese

Distillato da melassa. Rum pieni, intensi, aromatici e complessi.

St. Lucia D. Chairman's Reserve Rum
St. Lucia - Caraibi

St. Lucia D. Chairman's Spiced Rum
St. Lucia - Caraibi

Ron - Stile spagnolo

Distillato da melassa. Rum rotondi, suadenti, quercia e vaniglia. Adatti alla miscelazione.

Espero Ron Reserva Exclusiva
Repubblica Domenicana - Caraibi

La Hecichera Ron Extra Anejo Solera 21
Colombia

Zaka Panama Ron 7-10Y

Panama

W&H Dos Maderas Luxus Double Crianza 10+5Y
Caraibi + Spagna

Vuoi capire le differenze tra stili?

Percorso degustazione di 3 rum con cioccolato e frutta secca

¢ Labourdonnais Classic + Chairman's Reserve + Espero Reserva Exclusiva

¢ Labourdonnais Gentlemen + W&H Dos Maderas Luxus + Chairman's Spiced

€4.50

€5.00

€ 15.00

€ 15.00

€4.50

€4.50

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 20.00

€ 9.00
€ 18.00



Gin
Scegli il tuo gin...

Amuerte Black Coca Gin
Belgio

Amuerte White Coca Gin
Belgio

Berry Bros & R. London Dry N°3
Olanda - Regno Unito

Panarea Island
Italia - Isole Eolie

Panarea Sunset
Italia - Isole Eolie

Nordés Atlantic Galician
Spagna

Ncn'Ean Botanical Spirit
Scozia

Upperhand Irish Dry Gin
Scozia - Italia

X-Gin Aphrodisiac

Belgio

Copperhead Black Batch L.D.
Belgio

Gin del Professore Crocodile
Italia

€ 5.00

€ 5.00

€4.50

€4.50

€4.50

€4.50

€ 5.50

€ 5.50

€ 6.00

€ 6.00

€ 5.50

... € aggiungi la tonica!

Fever Indian € 2.50

Fever Mediterranean € 2.50

Thomas Henry € 2.50
1724 € 2.50
Dialogue € 2.00

Dialogue Mediterranean € 2.00

Vuoi capire le differenze tra diversi Gin?

Percorso degustazione di 3 Gin con abbinamento salato

e N°3 London Dry + Panarea Sunset + X-Gin

e Nordés + Fred Jerbis 43 + Amuerte Black

€ 8.00
€ 9.50



Whisky

Whisky dalla Scozia

Glenalmond Highland Blended Malt Scotch Whisky €4.50
Finlaggen Blended Scotch Whisky 12 Y €4.50
Isle Of Skye Islay Single Malt Scotch Whisky Old Reserve 12 Y €4.50
Whisky dal Giappone

Akashi Japanese Blended Whisky € 5.00
Whiskey dagli USA

Cody Road Bourbon Whiskey - Mississippi River € 5.00
EverClear Lightnin' Moonshine Applepie € 4.50
EverClear Lightnin' Moonshine Peach € 4.50

Vuoi capire le differenze tra diversi Whisky?

Percorso degustazione di 3 whisky dal mondo con cioccolato

¢ Glenalmond Highland + Akashi Japanese Blended Whisky + Cody Road Bourbon € 8.00

Vermouth

Fred Jerbis Vermouth € 4.00
Fred Jerbis, Polcenigo (PN)

Etrusco Nero o Bianco € 4.00

Tenuta Fortuna, Gavorrano (GR)

Carlo Alberto Red Vermouth € 4.00




Altri distillati dal Mondo

Cognac

Chateau de Montifaud V.S.

Francia

Bas Armagnac
Chateau de Maniban V.S.O.P.

Francia

Brandy

W&H Brandy Solera Reserva 1877
Spagna

Vuoi capire le differenze tra diversi Cognac?
Percorso degustazione con cioccolato

e Brandy Solera Reserva 1877 + Cognac Chateau de Montifaud V.S. + Bas Armagnac

Calvados

Lelouvier Fine Calvados
Francia - distillato di sidro di mele e pere

Grappe

Sibona Grappa Riserva in botti da Rum
Sibona Grappa Riserva Nebbiolo in botti da Porto

Nonino Distillatori Grappa Vendemmia Bianca

€4.50

€ 5.50

€4.50

€ 8.00

€4.50

€ 4.50
€ 4.50
€4.50



Seguici
INSTAGRAM

@winefashion.it #winefashion

FACEBOOK

winefashion.it

WEB

www.winefashion.it

Per informazioni

TELEFONO
+30 346 790 4841

EMAIL

info@winefashion.it



